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VORSPEISEN
FLAMMLACHS
mit Roggenbrot und Frischkäsemousse	 22.00

FISCHCREMESUPPE
mit Senf, Gemüse, Kartoffeln und Zander-Bäggli	 19.00

CHOCO-GRILLWURST VON FINNISCHER FÄRSE
auf Kartoffelsalat mit Cranberrys und eingemachten Randen	 21.00

SELLERIE PANIERT MIT ROGGENBROT
auf Kartoffelsalat mit Cranberrys und eingemachten Randen	 14.50

Gegen den Durst empfehlen wir das 
finnische BIER LAPIN KULTA!	 33cl	 6.50

HAUPTGANG
ENTRECÔTE VON FINNISCHER FÄRSE
mit Stampfkartoffeln und grillierten Karotten 	 59.00

RENTIERFILET MIT PIROGGEN
und Rahm-Wirz 	 63.00

GRILLIERTE HECHTTRANCHE
an Rotwein-Lakritzsauce und Pastinaken	 49.00

PIROGGEN AUF RAHM-WIRZ
und grilliertem Wurzelgemüse 	 34.00

DESSERT
RUNEBERG-TÖRTCHEN
mit Moltebeeren-Likör und Sauerrahm-Softeis	 16.00

PREISELBEER-KARAMELL-DESSERT
	 14.00

Alle Preise in CHF inklusive gesetzlicher MwSt.


